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T o — restauration
un bon appétit !
@ entrée du jour @ entrée du jour @ entrée du jour @ entrée du jour
Entrées
escalope viennoise saucisses de strabourg roti de porc ‘*’f-’ nuggets
Plat principal .' poisson FRAIS du jour %) poisson FRAIS du jour 2] poisson FRAIS du jour (3% poisson FRAIS du jour
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accompagnements 63 @) sauté de champignons allumettes de légumes
choux de Bruxelles BIO an de courgettes BIO
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assortiment de fromages | assortiment de fromages assortiment de fromages @ortiment de fromages
produit laitier et laitage et laitage et laitage et laitage
yaourt aromatisé camembert yaourt nature sucré kiri
beignet aux pommes tarte au chocolat = brioche au sucre roulé au chocolat
beignet au chocolat salade de fruits brioche au chocolat
Desserts (=0 dessert du chef - dessert du chef =Y dessert du chef (=) dessert du chef
compote du jour compote du jour compote du jour 2 compote du jour
corbeille de fruits corbeille de fruits corbeille de fruits corbeille de fruits
En marron Viande . 4
fraiche = produits locaux 75  =lafermede Coralys - Les 14 Allergénes les plus courants
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, 1o oslane . Lupin N: Mollusques
Envert ﬁ‘UItS ou ‘?’. . . . N N fESta LI fa thﬂ Attention les éventuelles "Traces" ne sont pas prises en compte
L B - = viandes francaises = produits maison "Simple et bon
léaumes frais y

LES PLATS SURLIGNES EN JAUNE SONT PROPOSES EN PRIORITE POUR UN BON EQUILIBRE DU MENU AINSI QUE POUR LES CLASSES DE

MATERNELLES / PRIMAIRES

Menus réalisés par le chef de cuisine et la diététicienne de NEWREST selon les derniéres recommandations du GEMRCN.
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