un bon appétit !

Sous réserve des disponibilités de produits, les menus sont susceptibles d'étre modifiés.

Repas Anglais

Repas Allemand

Repas ltalien

Repas Mandarin

Repas Libanais

Salade verte

Bretzel

Nem / Samoussas

Houmous
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PRIMAIRES

Menus réalisés par le chef de cuisine et la diététicienne de NEWREST selon les derniéres recommandations du GEMRCN.
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