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Menus réalisés par le chef de cuisine et la diététicienne de NEWREST selon les derni¢res recommandations du GEMRCN.

Nous vous souhaitons un bon appétit !
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ENTREE SALADE DE RI1Z SALADE VERTE 'SALADE DE CHOU ROUGE ~ SALADE DE CONCOMBR
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PLAT PROTIDIQUE POISSON FRAIS

SAUTE DE PORC QUENELLES
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ACCOMPAGNEMENT ’_‘CHOUX DE BRUXELLES - CEUR DE BLE EELEE R e LiLIS RIS GRATIN DE CHOU FLEU’E
TERRE VIOLETTE

LAITAGE PETIT SUISSE CANTAL YAOURT EMMENTAL
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DESSERT FRUIT COMPOTE DE JOUR DESSERT VIOLET FRUIT
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Menus réalisés par le chef de cuisine et la diététicienne de NEWREST selon les derni¢res recommandations du GEMRCN.




	MIDI avec mercredi SEMAINE 

