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Produits laitiers

Desserts

Assortiments de fromages
secs et de laitages

Assortiments de fromages
secs et de laitages

Assortiments de fromages
secs et de laitages

et de laitages

Ananas rondelles

Corbeille de fruits
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Corbeille de fruits

Q Cake
Mty pralines
Salade de
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Marbré chocolat
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MABON chocolat
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MABON au yaourt
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Menus réalisés par le chef de cuisine et la diététicienne de CORALYS selon les derniéres recommandations du GEMRCN.

)

== = Produits locaux
VEE -
g.—‘ Viandes Frangaises

(%
= Produits issus de l'agriculture bilogique

P

i = Produits fait maison

MAISON

Assortiments de fromages secs




